JIDELNI
LISTEK

Provozni doba:
Nedéle - Ctvrtek 11:00 - 22:00
Patek - Sobota 11:00 - ? max. 24.00
Pri soukromych akcich provozni doba dohodou.

Hotova jidla:

po-neod 11:00 - 15:00

Minutkova jidla:
Pondéli - Ctvrtek 11:00 -21:00
Patek - Sobota 11:00 - 22:00

Telefon: 518 323 334
Provozovatel: Zdenék Strnka
Baraky 285, 696 02 RatiSkovice
IC: 68675194, DIC: CZ-6901024284
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TOZ vitajte u nas.
Sme radi, Ze ste nas poctili
svoju navstévu
a na pevno verime,
Ze sa u nas budete citit jak doma.
O VaSu pohodu sa postara
vzorny Kolektiv tejto hospody.

PRI SKUPINOVE OBJEDNAVCE VICE JAK DESET
JIDEL PROSIME O JEDNOTNY VYBER JIDLA.
V PRIPADE ROZDILNYCH OBJEDNAVEK BUDE

PRIPRAVA JIDEL CASOVE NAROCNEJSI.
DEKUJEME ZA POCHOPENI.

NA PRANIi ZAKAZNIKA JE MOZNA JAKAKOLIV
UPRAVA A KOMBINACE VSECH JIDEL

U POLOVICNICH PORCI
JE UCTOVANO 70% CENY
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POLEVKY
0,331 Cesnecka se Sunkou, vejcem, syrem
a opecenym chlebem 27,-
0,331 Polévky dle denni nabidky

PREDKRMY
l1ks ,Lependk”, chleba se sadlem a cibuli 17,
lks .Lepenak special”, 22,-
chleba se Skvarkovym sadlem a cibuli
l1ks Utopenec, chleba 25,-
l1ks Nakladany hermelin, 1ks chleba 42,-
3ks Michana vejce na cibulce, 2ks chleba 46,-
3ks  Michana vejce na cibulce se Sunkou, 2ks chleba 59,-
TOPINKY
l1ks Topinka s ¢esnekem 15,-
l1ks Topinka se Sunkou a syrem 43,-

1ks topinka, Sunka, eidam

l1ks Topinka s tvaruiZkama a cibulkou 45,-
1ks topinka, tvaruizky, cibule, Cervena paprika

l1ks Topinka s masovou smeési 56,-

1ks topinka, 50g Kureci prsa, porek, kapie, rajce, smetana, kecup
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SPECIALITY

150g Slovacké halusky se zelim, slaninou 78,-
a smazZenou cibulkou

150g ,Huaseruv ohen” 108, -
(veprové nudlicky, keCup, smetana, porek, kapie, chilli)

150g Secuanska veprova panev 110,-
(vepf. panenka na nudli¢ky, Kkari, sojova omacka, rajce, paprika)

150g Ratiskovsky copanek 120,-
(veprova panenka, Sunka, angl. slanina, mandle)

150g Pantativ kotlik 125,-
(veprova panenka, Zampiony, drub. jatra, kecup, chilli)

150g Tatarak ,Samo” + 5ks topinek 210,-
(z pravé hovézi svickové, syrovy vajecny Zloutek, koreni)

150g Maso ¢tyr chuti 220,-

(50g hovézi svickova, 50g veprova panenka, 50g kureci

prsa, 50g drube?Zi jatra, Zampiony, kapie, pérek, smetana)

200g sk Krkovice na grilu prirodni 128,-

KaZda porce obsahuje zeleninovou ozdobu
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JIDLA NA OBJEDNAVKU

Hovézi maso

Hovézi prirodni medailonky 175,-
(hovézi svickova, hladka mouka)
Hovézi biftek s volskym okem 181,-

(hovézi sviékova, 1ks sazené vejce)

Hovézi medailonky s hermelinem

a smetanou 187,-
(hovézi svickova, hermelin, smetana)

Hovézi medailonky na ¢erveném viné

s brusinkami 190,-
(hovézi sviekova, éervené vino, brusinky, slehacka)

Hovézi Cernohorské medailonky 190,-
(svickova, hof¢ice, sunka, c¢esnek, porek, cerné pivo)
Medailonky se Zampiony a zeleninou 198,-
(hovézi svikova, zampiony, porek, olivy, kdpie, smetana)
Hovézi medailonky s jatry a slaninou 198,-

(hovézi svickova, driibezi jatra, slanina)

KaZda porce obsahuje zeleninovou ozdobu
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JIDLA NA OBJEDNAVKU

Veprové maso

150g Veprové medailonky prirodni
(vepfova panenka, hladka mouka)
150g Veprovy rizek z panenky v trojobalu
(veprova panenka, trojobal)
150g bk Veprova krkovice v trojobalu
(veprova krkovice, trojobal)
150g Veprovy Ondras z panenky
(veprova panenka, tésto na bramborak)
150g Veprové medailonky s drubezZimi
jatry a olivami
(veprova panenka, drubeZi jatra, olivy, smetana)
150g Veprové medailonky na ¢erném
pivé a Zampionech
(veprova panenka, Zampiony, porek, cerné pivo)
150g Veprova kovbojska krkovice na prkné
(veprova krkovice, mexické fazole, kien, hortice, chléb)
150g Veprové nudlicky z panenky se
zeleninou a smetanou
(veprova panenka, kapie, porek, rajce, smetana)
150g Veprové medailonky s hermelinem
a smetanou
(veprova panenka, hermelin, smetana)

150g Veprova panenka plnéna Zzampiony, Sunkou

a eidamem

(veprova panenka, Sunka, eidam, Zampiony, trojobal)

94,-
97 ,-
92,-

99,-

122,-

122,-
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122,-

126,-

129,-

KazZda porce obsahuje zeleninovou ozdobu
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JIDLA NA OBJEDNAVKU
Driubezi maso

Kureci prsa prirodni

(kureci prsa, hladka mouka)

Kureci rizek v trojobalu

(KuFeci prsa, trojobal)

Kureci ¢ernohorsky rizek

(Kureci prsa, tésto na bramborak, uzeny syr)
Kure na medu a citronu

(kureci prsa, med, citronova Stava)

Kureci prsa s broskvi a syrem

(Kureci prsa, eidam, broskev)

Kureci prsa se Zampiony a nivou
(Kureci prsa, niva, Zampiony)

Kureci Spiz

(kureci prsa, slanina, klobasa, cibule, paprika)
Kureci Snek s mandlemi

Kureci nudlicky s driibezimi jatry

a slaninou

(Kureci prsa, slanina, drubeZi jatra, porek, paprika)
Kureci nudlicky s olivami, Zampion a sm.
(kureci prsa, Zampiony, olivy, smetana)
Kureci prsa plnéna sSunkou, Zampiony
a eidamem

(kureci prsa, Sunka, eidam, Zampiony, trojobal)

92,-

95,-

107,-

107,-

118.-

118,-

118,-

118.-

120,-

120,-

125,-

KaZda porce obsahuje zeleninovou ozdobu
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VNITRNOSTI
150g DrubeZi jatra na cibulce 65,-
150g Druibezi jatra smaZena v trojobalu 69,-
150g Drubezi jatra po vesnicku 75,-
(druibezi jatra, slanina, pérek, paprika)
BEZMASA JIDLA
200g Zapecena brokolice se syrem 68,-
100g SmazZeny eidam v trojobalu 70,-
(eidam, trojobal)
100g SmazZeny Hermelin v trojobalu 75,-
100g SmazZeny eidam se Sunkou 75,
(eidam, Sunka, trojobal)
100g SmazZené tvariizky v trojobalu 77 .-
100g Uzeny syr v bramboraku 80,-
110g Syrové prekvapeni na Spejli 80,-

(30g eidam, 30g hermelin, 30g niva, 20g tvartzky)

KazZda porce obsahuje zeleninovou ozdobu
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MOUCNIKY A ZMRZLINY

l1ks Palacinka s marmeladou 20,-
1 ks Palacinka s ovocem a Slehackou 36,-
1 ks Palacinka s marmeladou a Slehackou 28,-

l1ks Palacinka s marmeladou,

ovocem a Slehackou 36,-
1 ks Palacinka se zmrzlinou a Slehackou 38,-
1 ks Palacinka s ovocem, zmrzlinou a Slehackou 46,-
3 ks Ananas v tésticku s karamelem 34,-
POHARY
Ovoce se Slehackou 28,-
Zmrzlina se Slehackou 44, -
Zmrzlina s ovocem a Slehackou 49,-

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou 52,-
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SALATY

150g Rajcatovy 21,-
(rajce, cibule, sladkokysely nalev)

150g Okurkovy 21,-
(nastrouhana okurka, sladkokysely nalev)

200g Michany zeleninovy salat 43,-
(rdzné druhy papriky, rajce, okurek, sul, pepr)

250g Sopsky salat 53,-
(paprika, okurek, rajc¢e, balkansky syr)

300g Zeleninovy salat s kurecim masem 87.-
(kufeci maso, paprika, okurek, rajce, balkansky syr)

300g Zapecena brokolice s kurfecim masem 92,-
(kureci prsa, brokolice, sypany syr)

300g Salat z darti more 92,-
(mofsky mix, balkansky syr, rajce, paprika, okurek, italsky dresink)

K PIVU A VINU

100g Syrové zobani 22,-
eidam nakrajeny na kostiCky, posypany sladkou paprikou

1bal. Popcorn 25,-

100g Balkansky syr s olivami 37.-
(Balkansky syr nakrajeny na kosticky, 10ks oliv)

60g PraZené mandle 40,-
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PRILOHY
200g Varené brambory 25,-
200g Opékané brambory 29,-
200g Americké brambory 30,-
200g Stouchané brambory 30,-
200g Hranolky 29,-
200g Krokety 30,-
4 ks Bramboracky 30,-
1 ks Pecivo - rohlik, chléb 4,-
50g Tatarska omacka 15,-
50g Dabelska omacka 15,-
50g Kecup 10,-
50g Horcice 10,-
20g Kren 10,-
100g Zeleninova obloha (navic) 15,-

1 ks balné + krabicka na jidlo 10,-




